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ANTIPASTI

Mazzancolle, radicchio e bitter -

Cardoncello, sugo d’arrosto, anice e t¢ nero Lapsang Souchong s

Cavolfiore in tempura, carota, arancia e aglio nero ss 18

Manzo e puntarelle s 20
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Risotto, aringa, finocchietto e pecorino gessato 4
Cappelletti di cotechino, consommé di crostacei e dragoncello 12
Gnocchi di patate al baccala mantecato e parmigiano 36 mesi 15457

Spaghetto di cacciagione, zabaione al cesanese e mandarino 16

~ *~_  SECONDI
- ‘ﬂ Guancetta di maialino brasata, patate all'olio di carbonella
e ketchup di lenticchie e
Ombrina, carciofo e bagna cauda s
Piccione, olive e alloro 135

Astice alle braci, funghi e jus di vitello 2

DOLCI

Pane, ricotta e zuccheros-

Sospiro a Frascati 15

Yogurt, mirtillo e finocchietto -
Mela, orzo e caramello salato 15~
Selezione di 3 formaggi affinati nella nostra grotta -

Selezione di 5 formaggi affinati nella nostra grotta -

7

o

ET 4

. —
T ; i P - o
e TAY Y :,? =

L I.' 5 _1_- B

. . - e S N

:



