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ConTatto si trasferisce in vigna

Per tutto il mese di giugno la proposta del ristorante con grotta di Frascati
si potra degustare anche all’interno dell’azienda Biologica De Sanctis

Lunedi 2 giugno il ristorante ConTatto di Frascati inaugurera una collaborazione con I’Azienda Biologica De
Sanctis. Per la prima volta, la proposta gastronomica del chilometro sottozero si potra apprezzare sia a pranzo
che a cena anche al di fuori del ristorante, nel meraviglioso scenarioc di una vigna, dove I'appuntamento verra

replicato nelle date di venerdi 13, 20 e 27 giugno.

“Quando due realta locali collaborano, il risultato é molto pilu alto della somma delle parti” ha affermato
Lorena Cavana, founder dell'insegna gastronomica e anima della sala del Ristorante ConTatto. “Cercavamo,
da tempo, uno spazio in cui poterci esprimere anche in estate, un luogo in cui potessimo servire la nostra
idea di cucina, in un contesto conviviale. La vigna De Sanctis ci & sembrata da subito il luogo ideale per farlo:
la vicinanza con il nostro ristorante e 'unione di intenti comune hanno fatto il resto”.

“Abbiamo conosciuto ConTatto mesi fa. Sin da subito lo chef Luca e Lorena mi hanno fatto un’ottima
impressione; lo stesso posso dire della loro cucina, che ho avuto la possibilita di apprezzare piu volte al
ristorante. Sono molto felice di questa collaborazione” ha dichiarato I'enologo Francesco De Sanctis.

“Entrambi ricerchiamo un alto livello: noi nel vino e loro in cucina”.

LA COLLABORAZIONE CON DE SANCTIS

L'Azienda Biologica De Sanctis vanta oltre 200 anni di storia. Nata nel 1816 e oggi alla quarta generazione,
e guidata da Luigi e Daniela e dai figli Andrea e Francesco. Da De Sanctis, i vitigni autoctoni e internazionali -
Malvasia del Lazio, Malvasia di Candia, Bombino, Trebbiano Toscano, Cabernet Franc — crescono su un
terreno vulcanico e vengono vinificati con un approccio biologico e rispettoso dell’ambiente, grazie
all'adozione di una filiera corta e di un sistema geotermico, che sfrutta il calore del terreno per la produzione

di energia.

Lunedi 2 giugno, dalle ore 12 e dalle ore 18, le due realta serviranno un aperitivo con vista sulla vigna. Due
saranno le formule proposte: Aperitivo in vigna (15 €), con un calice e un tagliere di grotta, con una selezione
di formaggi e salumi di grotta, confettura, giardiniera, pane e olio dell’ Azienda Biologica De Sanctis, e
Degustazione (30 €), con visita guidata in vigna, cantina e bottaia, tre calici e un tagliere di grotta. Per chi
vorra, ci sara la possibilita di assaggiare anche una piccola proposta alla carta del ristorante pensata ad hoc

per il contesto: due piatti per portata, tra primi, secondi e dolci.
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Alcuni esempi? Fusillone, ragli di maialino nero e senape al miele, Polpettine di melanzane con ketchup
artigianale e Gelato di latte di bufala e scaglie di cioccolato fondente maturato in grotta. Tra i vini in
degustazione nella giornata, si potra scegliere fra quattro etichette: Abelos (Frascati Superiore DOCG), Onde
(Lazio IGT Rosato), luno (IGT Lazio Rosso Cabernet Franc) e 17/11 (Cannellino di Frascati DOCG).

Per info e prenotazioni: +39 345 1417403.

ConTatto continua il suo lavoro di ricerca e sperimentazione in grotta, senza dimenticare I'importanza di

fare sistema, anche attivando collaborazioni con i migliori interpreti del suo territorio.
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